Ratt Bild
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Beskrivning

En ritt som ér enkel att tillaga och passar ypperligt till fest!
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Gor sahar:
Rateoon 1. Hacka loken och frds upp i gjutjarnsgrytan.

[Huvudrétter 2. Skir baconet i bitar och fras upp med loken.

3. Skiva flaskfiléerna i ca 1 cm tjocka skivor (medaljonger),
och bryn pa ett stekjarn med lite vitpeppar.

4. Efterhand som medaljongerna brynts héller man 6ver

Ingredienser

Flaskfilé 2st dom i grytan.

BacoP 2 pkt 5. Nar alla medaljongerna ér brynta och i grytan slar man
G}ll lo.k L st 6ver vinet och later sjuda upp.

Vitt vin 2-3dl 6. Tillsatt creme fraichen, senap, kalvfond och timjan.
Creme fraiche 1 Liter

Dijon senap 2 msk Om grytan ar for tjock spader man med lite vitt vin.
Kalvfond 2 msk

Vitpeppar Serveras med kokt potatis eller Jasminris

Timjan




