Ratt Bild

Murkelsas

Beskrivning

En supergod sas som passar till oxfilé, flaskfilé, vilt bla.
Detta ar en riktigt lyxig "fest sas".

Portioner
Gor sahar:
atoocn 1. Fris 16k och murklor i smor pé svag virme utan att de
[Sfts } far farg, c:a 5-10 minuter. Murklorna ska "knappa" 1
fettet.

Ingredienser

2dl murklor, forvillda och finhackade
1 st Schalottenlok, finhackad 3.
1 msk  smor
1 msk  konjak
1 msk  mjol
1 tsk  svampmjol, kan uteslutas 4.
1dl vatten
1 msk kalvfond, koncentrerad
2dl vispgradde

salt efter behag

vitpeppar efter smak

2. Sla pa konjak och lat alkoholen avdunsta.

Str6 6ver mjol och svampmjél och rér om noggrannt.
Sla pa vatten, kalvfond och gradde, koka upp under
omrorning.

Lat sjuda pa svag varme i minst 10 minuter. Smaka av
med salt och peppar.




