Ratt Bild

Tagliatelle med vitloksdoftande flaskfilé 1
senapsas

Beskrivning

En god Italien inspirerat middag.

Portioner
Gér sahar:
atoocn 1. Skiva svamp och fras i matfett. Skar flaskfilén i bitar och
{Huvudrétter } bryn i stekpanna med hog kant.
S 2. Pressa over vitlok och ligg i svampen. Ror thop gradde,
- vatten, fond och senap och hall 6ver kottet.
500 gram  flaskfilé(er)
240 gram  pasta, Tagliatelle 3. Lat sésen koka ihop och kottet bli genomstekt. Blanda
10 st champinjoner ner grasloken i sasen.
2 msk Touch of Taste Oxfond med Rédvin
2dl mellangradde Servera pa 4 tallrikar med pasta, flaskfilé, sas och frisch
2dl vatten ilbaval
2 msk fransk senap
2 st vitloksklyfta(or)

1 msk graslok, finhackad




